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On parle de "I'Anjou noir” et de "I'Anjou blanc”, tout simplement parce que le département partage son coeur entre
le Massif armoricain et le Bassin parisien.

Géologie
Mines et carrieres
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ENCEPAGEMENT

CEPAGE PRINCIPAL : CABERNET FRANC N ou « BRETON »

Pourquoi ce nom de « Breton », deux versions s‘opposent :
- Appelé ainsi car importé dans la région par Nantes, port breton

-Il tiendrait son nom de |'abbé Breton, intendant de Richelieu, qui aurait fait venir
des quantités importantes de plants de Guyenne (Nom de la province du Bordelais)

2 CEPAGE ACCESSOIRES : CABERNET SAUVIGNON N

TOTAL MAXIMUM 15% PINEAU D’AUNIS N



8 COMMUNES QUE SONT ?
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‘ Fontevraud-l'Abbaye

AIRE GEOGRAPHIQUE DE LAOC :

DANS LAIR D’APPELATION SAUMUR



Guyot simple avant la Guyot simple apres la
taille taille

Densité de plantation : minimum 4000 pieds a I’"ha, max 2,5
m entre rangs et max 1m entre pieds

Taille : le plus souvent Guyot simple et au plus tard le
30 avril

CONDUITE DU ratiouescutuaes

-Obligation d’un couvert végétal des tournieres

-Couvert végétal maitrisé, spontané ou semé obligatoire
sur l'inter-rang

-Si absence de couvert, alors travail du sol pour
maitriser la végétation spontanée
-Irrigation interdite




FACTEURS NATURELS

* Le vignoble est limité au nord par la Loire, il est traversé du
sud au nord par la vallée du Thouet et de son affluent la Dive. Ce
réseau hydrographique a ciselé le paysage en une succession de
coteaux aux expositions diverses dont I'altitude varie de 40
metres a 110 metres.

* Lavigne a colonisé les expositions favorables et a fagonné le
paysage, tout en préservant, au sommet des buttes, les bois de
coniferes et de caducs.

* Les parcelles sélectionnées pour la récolte des raisins sont

précisément délimitées sur les différentes formations du

Turonien : rendzines et sols bruns calcaires plus ou moins épais,

localement recouverts au sommet des pentes par des sables et

ﬁlrzgilqs issus de formations plus récentes tells que le Sénonien ou
ocene.

* Les sols présentent un bon comportement thermique et une
réserve hydrique modérée

* La conjonction d’un climat relativement chaud et sec et de
sols calcaires, crayeux, permettant un drainage sain et favorisant
une alimentation hydrigue réguliere mais sans exces, a permis au
cépage cabernet franc N de s'implanter sur les coteaux les mieux
exposeés, assurant précocité et ventilation des raisins favorables a
une maturité optimale.




UN PEU D'RHISTOIRE !

Le vignoble de « Saumur-Champigny » prend naissance en 1066, avec le défrichage du coteau du « Bois Doré » qui surplombe
la Loire, de Saumur a Montsoreau, par les moines de Saint-Florent. Le vignoble dénommé alors « Coteaux de Saumur » acquiert
une forte notoriété par la qualité des vins blancs qu'il produit.

La production de vin rouge apparait au début du XVlleme siecle. Vers 1630, le cardinal de RICHELIEU, alors en Guyenne, envoie
pour planter dans les cantons de Chinon, Bourgueil et

Saumur a son intendant en Touraine, plusieurs milliers de plants de la vigne la plus estimée dans la région bordelaise : le
cabernet franc N.

Il semble cependant que I'implantation de ce cépage soit antérieure a cette date et qu'il soit =
arrivé par le port de Nantes (d'ou son nom local « Breton »), sous l'influence de I'union entre
I’Aquitaine, sa région d'origine, et I'’Anjou a I'occasion du mariage entre Henri Il Plantagenét et
Aliénor d'Aquitaine.

Le XVIlleme siecle connait un développement important de la consommation de vin rouge, et
voit les plantations en cépage cabernet franc N se multiplier. :
La progression du cépage cabernet franc N est lente mais constante grace notamment a
Antoine Cristal, viticulteur avant-gardiste de la fin du XIXeme siecle de la commune de Parnay.
Ses efforts pour maitriser, adapter et développer ce cépage, ont permis a l'appellation
d’origine controlée « Saumur-Champigny » de prendre son plein essor a partir des années
1960.

La création d'une cave coopérative, en 1957, permet de développer des marchés, sur Paris
dans un premier temps, puis sur toute la France, et hors du territoire national et a
I'exportation a partir des années 1980.

ﬁ
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QUELQUES CHIFFRES
POUR FINIR :

* Superficie de 'AOC : 1580 ha
* Production annuelle : environ 80 200 hl

* Rendement de base : 57 hl/ha avec un
max autorisé a 69 hl/ha

 Producteurs: 130
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DOMAINE DES
ROCHES NEUVES

THIERRY GERMAIN

Enfant de Ia wigne, Thierry Germain quete les wignes famiiales et la région bordelaise
pour reprendre le domaine des Roches Neuves en 1993

Souceux de tirer le meilleur des terroirs du Saumurors, ce jeune homme dynamique,
élu meilleur wgneron de Fannée en 2011, a chaisi de cukiver ses 22 ha de chenin et
de cabernet franc en biodynamue et en agncukure biclogique

Petes rendements, vendanges a maturté compléte et élevage en fits neufs sont les
impératfs du domane

VARRAINS



CHATEAU DU HUREAU

PHILIPPE ET AGATHE

Famille de vignerons issus du Sancerrois, installée dans le
Saumurois en 1798 |

Vignes situées sur les communes de Dampierre sur Loire,
Souzay Champigny et Saumur

20 ha dont 18,5 ha de Cabernet Franc

En Bio depuis 2009

DAMPIERRE SUR LOIRE



CHATEAU DE TARGE

EDOUARD ET PAUL
PISANY- FERRY

Domaine qui adhéere a la charte Terras Vitis depuis 2000
Edouard passe la main a Paul en 2017
24 ha

PARNAY



LA SEIGNEURIE

ALBAN FOUCHER

SAUMUR
CHAMPIG NY
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Son nom vient du fondateur de I'hopital de Saumur, M. Seigneur, qui
a fait construire une maison dans les hauts de Saumur. Cette maison

a été acheté par la famille Foucher apres la 2nde guerre mondiale.
20 ha

Le vignoble est en certification HVE (Haute Valeur Environnemental).

SAUMUR




DOMAINE DE
NERLEUX

AMELIE NEAU

Nerleux signifie loups noirs en ancien frangais

Famille de vignerons implantés a Saint Cyr en Bourg, le domaine
est acheté en 1870

30 ha dont une partie de |la production apportée a la coopérative
En conversion Bio depuis 2019

Présidente du syndicat des producteurs de Saumur Champigny

SAINT CYR EN BOURG



DOMAINE DES
CHAMPS FLEURIS

DENIS RETIVEAU

26 ha

Les vignes sont cultivées sur des sols argilo-calcaires avec une fine
couche de terre arable.

TURQUANT



CHATEAU DE
CHAINTRES

ELISABETH DE TIGNY
MOUROT

Le Domaine viticole du Chateau de Chaintres s'étend sur une

vingtaine d'hectares dont le fameux clos du Chateau d'une taille
exceptionnelle et unique sur I'appellation (pres de 18 hectares !).
En Bio depuis 2010, puis Biodynamie en 2019

DAMPIERRE SUR LOIRE



LE PRIEURE D’AUNIS

JACQUES ET NICOLAS

PASQUIER

Remontant au XVles., le prieuré d'Aunis était une dépendance de
I'abbaye de Fontevraud. Nicolas Pasquier, représentant la troisieme
génération, s'est installé en 2006 sur le domaine familial et ses 25 ha
de vignes.

DAMPIERRE SUR LOIRE



DOMAINE
FILLIATREAU

PAUL FILLIATREAU

45 ha en cours de conversion bio ou biodynamie
Ouvre en 2020, La Grande Vignolle, balade sensorielle

TURQUANT
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Mode de conduite

Tafle en gquyot ample, lenherbement est prabgue pour Fraitrises La gueur, leclerossage vent

requier le rendernent par souche

Rendement

EMARDN 22 ML

Récolte
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f

e, cifTerentes paroelles. (Debut oobobie &n mopenne

Vinification
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Dégustation
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Des parcelies de vignes de 36 ans, situées autour du petit village de Chaintres et sur les
communes de Dampierre sur Loire, Varrains et Chacéd; au sud-est de Saumur. Toutes sur terrains
argilo-calcaire Cépage Cabernet franc 100% ~ Taille Cuyot Val de Loire

arguio-caicaire Cépage Cabernet iranc 1007 ~ 1anlie Cuyot Vai de Loire

(e st SO% manuelie et S0% mécanigue et entierement tnée au chat. Les raisins sont

2°C et 25°C pour

~N

Egrappés et mis en cuve inox de 150 hi. Environ dix jours de macération entre 2

erver au maximum fe fruit

14%

10€50 VINO VALLEY
9€90 DEPART CAVE
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ELABORATION

Culture raisonnée. o
Vendanges mécaniques.
Fermentation en cuve inox thermo-régulée.

Elevage en cuve inox thermo-régulée.
Sols siliceux (sables, graviers...)

DEGUSTATION

OEIL : Couleur rouge, intense

NEZ : Fruité, légers ardmes de violette, ardbmes de framboise, ard
BOUCHE : Fruitée, notes de cerise, généreuses notes de fruits rot

SERVICE
TEMPERATURE DE SERVICE : Entre 14° et 16°
GARDE : A consommer entre 2019 et 2024

ACCORDS METS ET VINS : Poissons grillés, Viandes rouges grill

DISTINCTIONS

Concours général agricole 2019 : Médaille de bronze

Le guide Hachette des vins 2020 : 3 étoile(s), Coup de coeur
Guide Gilbert et Gaillard 2019 : 88/100, Médaille d'or

Concours des vins du Val de Loire ~ Interloire 2019 : Médaille d'ol

12,5%

10 € MAISON DES VINS DE LOIRE
7€90 DEPART CAVE
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Vin wés réussi

N°4
Le vigneron

Remontant au XVI%s, le pneuré d Aunis était une dépendance de [abbaye de Fontevraud
Nicolas Pasquier, représentant la troisieme génération, sest installé en 2006 sur le domaine
famibial et ses 25 ha de vignes

L'avis du Guide Hachette des Vins

Un beau vin de copains sans soufre ajouté lors de la mise en bouteslles Le nez aénen mise tout
sur le fruit La bouche se développe avec élégance, dans un juste équilibre entre le frut. les
tanins et la fraicheur

13%

14€50 VINO VALLEY
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Vin Biologigue

ELABOSIATION
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Elabaration

Culture misonnée. Vendanpes mécanigues. Fermentation en cuve inox therma=négulée. Elevage en cuve inox thermao-négulée, Bouchaon 1+1. Sols argilo-calcaires.

(Eil

Couleur rouge, intense, reflets viglines,

Mer

Frais, fruité, ardmes de cassis, ardmes de framboise. Gourmand

Eouche

Fraiche, ronde, léglnes notes de fruits rouges, notes de sous-bois, tanins veloutés, souple, corps puissant, longue persistance, La finale est agréablde et
chaleursuse, avec une bonne longueur ¢f des notes de fruts cuils.

13% B CHAMP'G‘

Viai
8€70 VINO VALLEY “lles Vignes a pierro!
8€ DEPART CAVE




DEaustation

e Ssumur Champigny ¢
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13,5%

10€80 VINO VALLEY
11€90 SITE NERLEUX




LA MARGINALE 2017
DOMAINE DES ROCHES NEUVES @

Saumur Champigny O Ve ac Los M
R ——
ey . . . 31,00 € TTC rovs

Nota du Club Pépass de Lowe - & v vy 9/ 10

%3 Fiche Technique
. ¥l Contanance : 75 cl

Milléaime : 2017
Couleur : reugs

o Capegel{s) : 1005 Cabsrnet Frenc
Torromra : La Margingle st asus June slection de vielles wgres sur 18 superde tarmor
srgiocaicaire de la fosss de Chartree
Vendanges : Vendenge manualis avec tre sur table 8 la reception du che: suvi d'un
ogreppage 8 50 % £ 505 greppe entere. Le rerdemant est de 25 N/ ha
Vindhcation : Fermentation du vin 8n cuve Do &vBc 08 Tras I8Q8rs remortacss juste
pour mouller la chapaau. Sum d'une macerston da 22 8 24 jours suveart 8 type ds vin
gue nous recherchone Fermentation malkiactigue en cuve bos de 25 N ronde de chaz
Stockinger
Blovage : Cuvescn o 20 8 35 jours & slevage en fiza neufe pendent 18 8 24 moi
selon lee milearmea
Oavrwr - 2020 - 2030

Notes de dégustation

D'une bele matére veloutés sur 088 taNNe 088 Boyew, ©8 preceux vin offre touts se
compiaxita en boucha notes de fruta rouges ben mOrs, de cefe, de ceceq, de vanlle, de
joemin ot de scue toa. La Margnele 'encbiers avec leffet du tampa, mois oo bole
MEUere, SO SUrcrot DarBtarsa, reviens Sie oo ameatours Go OO WgNenon hore nerme !

Accords Mets Vins
Ca vin demands deux haures de carsfe pour 62re deguats 8 15°C sur un files de bonsf

Rossin, un Magres de canand ou un came Jagneeu

Avis de la Presse

& X €

RVW:175/20

“Trés balle consteuoon, LUNe touchs JaisvaRe SOUIPNS UNE MADENs tree Ntanss,
suboiement aromanigue Un soufe saln revigorant st ra®ine. Dun grand carscténg 8
lasser ancors un an an cove. " [RVA

o

12,5%

35€ VINO VALLEY
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AOC Saumur-Champigny
Cépage - 100" Cabernet Frane
Production - 60 000 bouteilles par an
Superficie - | | ha

Rendement - 105 15 hi/ha

Sols - Argilo-calcaires sur tulleau, pierre sédimentaire du Turonien formée il
v i 90 millions dannées. Les mcines se développent sur 50 em dans Fargile,
nournissant ainst les jeunes plants, puis Sentourent autour de b wfle pour
trouver diutres nutriments et de Feau, qui sont apportes par capillante i

travers la roche.

Climat - Le microclimat saumurois est e plus chaud et ke plus sec de toute la
Vallee de Loire

Gestion du vignoble - Sols trivaillés ot enherbés, utilisation de compost
naturel, recherche de belles grappes naturellement saines avee aération pat
eclaircissage et effeuillage. Des contréles sticts sont imposés pour les labels
Agriculture Durable Terra Vites et HVE - Haute Valewr Enviromnementale.

Vinification - Les raising sont mis dans des cuves inox thermorégulées pour
une macéranon i froid, puis une fermentaton controlée. Intensité des
acratons et choix des températures en fonetion du millésime, pour
rechercher harmonie, le fruit et 'élégance tout en avant de ka texture et du
volume en bouche,

Elevage - Fn cuve inox, pour une mise en bouteille Pété suivant,

13%

12,20€ VINO VALLEY




Fiche Technique : Tuffe

Cépage Cabernet Franc
Sol Argilo calcaire
Vignes 12 parcelles sur les communes de Dampierre sur

Loire, Souzay Champigny et Saumur.

Mode de Agriculture biologique (Ecocert). Travail du sol, ef-
culture feuillage manuel.

Vendanges Manuelles et mécaniques

Vinification Tri & l'entrée en cave, égrappage total, macération

de 20 & 25 jours. Malolactique en cuve et élevage
de 12 & 24 mois, majoritairement en cuve.

Recette asso- Une belle piéce de boeuf!
ciée

Caractéristiques

2017 Un modele d'équilibre et de plaisir. De la rondeur, du

fruit, avec une finale rafraichissante.

Un vin gourmand, d'un abord trés facile.

A boire maintenant ou dans 3 ou 4 ans.

Se marie trés bien avec une large palette de plats :

viandes blanches, grillades..




SAUMUR

CHYMPIGH

o 4

A
AUMUR
C {YMPIGNY

l ot complexes.

Légers




